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Prasy z trzema réznymi systemami ttoczenia:

1. Otwarty system ttoczenia (PSP): Potowa bebna jest perforowana, druga potowa jest pokryta nieprzepuszczalna
membrang. Zaleta otwartego systemu jest duza powierzchnia odwadniajaca bebna.

2. Zamkniety system ttoczenia (PST): Potowa bebna jest pokryta nieprzepuszczalng membrang, perforowane
kanaty odwadniajace biegng wzdtuz drugiej potowy. Kanaty odwadniajace sa elektropolerowane. Zaleta
zamknietego systemu ttoczenia/prasowania jest zmniejszone prawdopodobienstwo utleniania moszczu. Zamkniete
prasy moga by¢ réwniez stosowane do fermentacji i maceracji wyttokdw winogronowych w bebnie.
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3. zamkniety system prasowania z mozliwoscig ttoczenia/prasowania hiperredukcyjnego (PSH): Potowa bebna jest
pokryta nieprzepuszczalng membrang, perforowane kanaty odwadniajace biegng wzdtuz drugiej potowy. Kanaty
odwadniajgce tworza potaczona sie¢, ktdra tworzy wiekszg powierzchnie odwadniajgca. Prasa PSH faczy dwa
systemy ttoczenia. Moze by¢ stosowana do prasowania klasycznego lub hiperredukcyjnego.

Poziom automatyzacji

Prasy pneumatyczne umozliwiaja kontrolowany i precyzyjny proces ttoczenia: wielokrotne cykle ttoczenia winogron
przy réznych cisnieniach, automatyczne lub reczne ttoczenie winogron. Programowane oprogramowanie
automatyzacyjne jest opracowywane na podstawie wieloletnich doswiadczen, ale winiarz nadal moze zmieniac
parametry ttoczenia i zapisywac wtasne, spersonalizowane programy ttoczenia.

Oferujemy rézne wersje klasycznych jednostek sterujacych z klawiaturg lub jednostka sterujaca z ekranem
dotykowym - ekran dotykowy
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Duzy przesuwany wtaz

Prasy pneumatyczne sg wyposazone w duzy przesuwany wtaz, ktéry umozliwia szybsze napetnianie i opréznianie
bebna. Konstrukcja wtazu, wymiary i inne opcje zalezg od typu i rozmiaru prasy. Mozesz wybra¢ miedzy
klasycznym przesuwanym wiazem lub hermetycznym wtazem, ktéry umozliwia réwniez maceracje wyttokéw
winogronowych wewnatrz bebna.

W celu tatwiejszego manewrowania wtaz moze by¢ wyposazony w naped pneumatyczny, co jest szczegdlnie
zalecane w przypadku wiekszych pras.

Prasy z ptaszczem chtodzacym

Na zyczenie prasy pneumatyczne z zamknietym bebnem moga by¢ wyposazone w ptaszcz chtodzacy. Srodek
chtodzacy krazy w przestrzeni miedzy ptaszczem bebna prasy a dodatkowym ptaszczem zewnetrznym. System
chtodzenia umozliwia winiarzowi aktywnga ingerencje w procesy zachodzace w bebnie podczas ttoczenia wyttokdw
winogronowych i kierowanie ich w pozgdanym kierunku.
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Dodatkowe wyposazenie i funkcje

Szeroka gama dodatkowego wyposazenia zadowoli klientédw, ktérzy chcg prostej obstugi i konserwacji, a takze
tych, ktérzy wolg prase dostosowang do réznych typéw przetwarzania. Wybierz system prasowania i wyposazenie,
ktére bedg dla Ciebie najbardziej korzystne.

e centralne ztacze napetniania bebna z zaworem recznym lub pneumatycznym
e czujnik poziomu

¢ selektor moszczu

® wanna zbiorcza

e wbudowana myjka wysokoci$nieniowa z rurg i dyszg natryskowa

¢ kota prasy z napedem elektrycznym

e platforma wykonana na zaméwienie ze schodami

Dostepne pojemnosci:

5, 8,10, 12, 16, 21, 29, 42, 55, 80, 100, 130, 150, 200 hl.

Wiecej o systemach ttoczenia:

A. Otwarty system prasowania/ttoczenia PSP

Potowa bebna prasy jest perforowana, a druga pokryta nieprzepuszczalng membrang. Zintegrowany kompresor
stuzy do ustalenia pozadanego ciSnienia wewnatrz bebna prasy, ktéry nadmuchuje membrane i w konsekwencji
rozpoczyna ttoczenie masy winogronowej i odprowadzanie moszczu. Nastepnie moszcz przeptywa

przez perforowang potowe bebna do miski zbiorczej. Miekkie ttoczenie membranowe winogron lub wyttokdw
winogronowych zapobiega wszelkim uszkodzeniom mechanicznym winogron, co zapewnia produkcje wysokiej
jakosci moszczu i wina.

Zaleta: duza powierzchnia odptywowa moszczu.
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Elektropolerowany beben
Wszystkie prasy do rozmiaru PSP 16 (1600 litréw) majg elektropolerowany beben w swojej standardowe;
konstrukcji.

Zalety elektropolerowanego bebna:

e mniejsze przywieranie wyttokéw winogronowych do powierzchni bebna, co oznacza lepszy przeptyw
moszczu przez otwory drenazowe,

tatwiejsze czyszczenie bebna,

mniejsze zuzycie wody,

¢ mniejsze prawdopodobienstwo powlekania,

e zwiekszona odpornos¢ na korozje.

B. Zamkniety system prasowania/ttoczenia PST

Potowa bebna prasy jest pokryta nieprzepuszczalng membrang, podczas gdy na catej dtugosci drugiej potowy
znajduja sie perforowane kanaty drenazowe. Zintegrowany kompresor stuzy do ustalenia pozadanego cisnienia
wewnatrz bebna prasy, ktéry nadmuchuje membrane, a w konsekwencji rozpoczyna ttoczenie masy winogronowej
i odprowadzanie moszczu. Nastepnie moszcz przeptywa przez otwory drenazowe do miski zbiorczej. Miekkie
ttoczenie winogron lub membranowe ttoczenie wyttokdw winogronowych zapobiega jakimkolwiek uszkodzeniom
mechanicznym winogron, co zapewnia produkcje wysokiej jakosci moszczu i wina.

Prasy winogronowe z zamknietym systemem prasowania moga by¢ réwniez uzywane do fermentacji i maceracji
wyttokéw winogronowych w bebnie. W takim przypadku zaleca sie, aby beben prasy byt réwniez wyposazony
w ptaszcz chtodzacy.

Zaleta: mniejsze prawdopodobienstwo utleniania moszczu.
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Wszystkie kanaty odptywowe sa elektropolerowane. Zalety elektropolerowanej powierzchni:

* mniejsze przywieranie wyttokdw winogronowych do powierzchni bebna, co oznacza lepszy przeptyw
przez otwory odptywowe,

¢ tatwiejsze czyszczenie bebna, mniejsze zuzycie wody,

e powierzchnia btyszczaca i ISnigca,

¢ mniejsze prawdopodobienstwo powlekania,

¢ zwiekszona odpornos¢ na korozje.

C. Zamkniety system ttoczenia/prasowania z mozliwoscia prasowania hiperredukcyjnego PSH
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Potowa bebna prasy jest pokryta nieprzepuszczalng membrang, podczas gdy wzdtuz drugiej potowy znajduja sie
perforowane kanaty odptywowe. Kanaty odptywowe tworzg potgczong sie¢, ktéra tworzy wiekszg powierzchnie
odptywowa.

Prasa PSH faczy dwa systemy prasowania/ttoczenia. Moze by¢ stosowana do prasowania klasycznego lub
hiperredukcyjnego. W zaleznosci od jakosci i odmiany winogron winiarz moze zdecydowad, ktérego systemu
prasowania uzy¢. Przetaczanie z jednego systemu na drugi jest szybkie i tatwe.

Kanaty odptywowe sg elektropolerowane, co znacznie utatwia konserwacje prasy.
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